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VINOTINTO/

TRUMPETER MALBEC

CASA SILVA CARMENERE

SANGRE DE TORO TEMPRANILLO

MORANDE PIONERO CARMENERE

SANTA RITA TRES MEDALLAS
CARMENERE - MERLOT

SAN FELIPE MALBEC
DUQUE DE MEDINA GARNACHA

PARTAGER ENSAMBLE

PROXIMO MARQUES DE RISCAL
RIOJA

NORTON VARIETAL

CASILLERO DEL DIABLO BLEND

VINO ROSADO/

PARTAGER

SANTA RITA TRES MEDALLAS
ROSADO

ROSE D’ANJOU AOC
DUQUE DE MEDINA GARNACHA

LIVANA ROSE

CONDE VALDERRAMA

Impuestos incluidos/Taxes are included.

$216.000

$200.000

$210.000

$175.000

$125.000

$160.000

$170.000

$140.000

$170.000

$135.000

$250.000

$140.000
$125.000

$190.000

$170.000
$150.000

$210.000

VINOS

VINO BLANCO/

TRUMPETER CHARDONNAY

MEDALLA REAL RESERVA
CHARDONNAY

MORANDE CLASICO SAUVIGNON
BLANC

PARTAGER ENSAMBLE

SANTA RITA TRES MEDALLAS
CHARDONNAY

NORTON VARIETAL
DUQUE DE MEDINA MACABEO

SAN FELIPE CHARDONNAY

$216.000
$210.000

$175.000

$140.000
$125.000

$135.000
$170.000
$160.000

VINOS ESPUMANTES/

MOET CHANDON
LAMBRUSCO
ANNA CODORNIU

PROSECCO ZONIN BRUT
CUVEE 1821

SAINT LUIS BRUT
CODORNIU CLASICO BRUT

MEDIA

DUQUE DE MEDINA TINTO
DUQUE DE MEDINA BLANCO

SANTA RITA 120 RESERVA ESPECIAL
CABERNET SAUVIGNON 2019

SANTA RITA 120 RESERVA ESPECIAL
SAUVIGNON BLANC 2019

MORANDE PIONERO RESERVA
CABERNET SAUVIGNON 2018

MORANDE PIONERO RESERVA
SAUVIGNON BLANC 2017

$1.100.000
$110.000
$320,000
$335.000

$125.000
$260.000

$90.000
$90.000
$95.000

$95.000

$80.000

$80.000

PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD, EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. @ Q e_‘



VINO DE LA CASA

ROSADO
TINTO
BLANCO

AGUARDIENTE
ANTIOQUENO

AGUARDIENTE
AMARILLO DE
MANZANARES

RON VIEJO DE
CALDAS

RON CALDAS
JUAN DE LA
CRUZ

RON MEDELLIN
5 ANOS

ABSOLUT

VODKA GREY
GOOSE

TEQUILA
PATRON
REPOSADO

TEQUILA
JOSE CUERVO

TEQUILA
DON JULIO
REPOSADO

BOTELLA

$140.000

$150.000

$140.000

$175.000

$160.000

.

BOTELLA COPA
$125.000 $22.000
$125.000 $22.000
$125.000 $22.000

Y RON
:

MEDIA TRAGO

$80.000 $12.000

$75.000 $12.000

$11.000

$13.000

$12.000

TEQUILA

BOTELLA

$260.000
$490.000

$530.000

$270.000

$650.000

Impuestos incluidos/Taxes are included.

.

MEDIA TRAGO

$160.000 $20.000

$22.000

$45.000

BUCHANAN'S
12 ANOS

BUCHANAN'S
18 ANOS

BUCHANAN'S
MASTER

OLD PARR
12 ANOS

OLD PARR
18 ANOS

SELLO NEGRO

SELLO ROJO

GLENFIDDICH 12
ANOS

JACK DANIEL"S

BOTELLA

$450.000
$780.000

$470.000
$400.000
$750.000
$490.000

$220.000
$420.000

$290.000

MEDIA

$240.000

$280.000

$260.000

$140.000

DIGESTIVOS/

CREMA
DE BAILEYS

AMARETTO

COINTREAU

APERITIVOS

JEREZ TiO PEPE

BOTELLA

MEDIA

v
TRAGO

$32.000

$55.000

$36.000
$30.000
$50.000
$34.000

$18.000
$32.000

$25.000

u
TRAGO

$230.000 $135.000 $17.000

BOTELLA

MEDIA

$12.000

$35.000

v
TRAGO

$20.000

PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD, EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. @ Q e_‘



GINEBRAS
;

BOTELLA MEDIA TRAGO

GINEGRA $380.000 $28.000
TANQUERAY
GIN

GINEGRA $430.000 $35.000
BOMBAY
BRAMBLE

GORDONS $200.000 $16.000

OTROS LICORES

0 6 o

BOTELLA MEDIA TRAGO

BRANDY $12.000
DOMEC

CINZANO $12.000
ROJO

CINZANO $12.000
BLANCO

TRIPLE $12.000
SEC

CERVEZAS/ 3 woums

CERVEZA ARTESANAL $15.000
3 CORDILLERAS

CERVEZA CLUB $12.000
COLOMBIA

CERVEZA CORONA $18.000
CORONA CERO $18.000
CERVEZA STELLA $18.000
ARTOIS

CERVEZA ERDINGER $35.000

MICHELADAS

MICHELADA $3.500
TRADICIONAL

MICHELADA $7.000
MEXICANA

MICHELADA $8.000
DE MANGO

COCTELES SIN LICOR/

SAN FRANCISCO $15.000
MOJITO DE FRUTOS ROJOS $19.000
O AMARILLOS

LIMONADA DE SANDIA $15.000
SODA SABORIZADA $18.000
(SODA BRETANA SABORIZADA)

GINGER MOJITO $15.000

PINA COLADA $27.000

Impuestos incluidos/Taxes are included. PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD, EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. @ Q e_‘



COCTELES CON LICOR/

MARGARITA (TEQUILA, TRIPLE SEC)

CUBA LIBRE (RON, COCA COLA)

DRY MARTINI (GINEBRA, VERMOUTH
BLANCO)

PINA COLADA (RON, COCO, PINA)

BLOODY MARY (VODKA, TOMATE)

MOJITO CUBANO (RON, HIERBABUENA,
LIMON Y SODA BRETANA)

COSMOPOLITAN (JUGO DE
ARANDANOS, VODKA, LIMON, TRIPLE
SEC)

MANHATAN (WHISKY, VERMOUT ROJO)

TOM COLLINS (GINEBRA, LIMON)

NEGRONI (GINEBRA, CAMPAR],
VERMOUTH ROJO

ALEXANDER (BRANDY, CACAQO)

SCREWDRIVER (VODKA, NARANJA)

BRONX (WHISKY, VERMOUT ROJO Y
BLANCO, JUGO DE NARANJA)

GIN AND TONIC (GINEBRA, TONICA)

DANN CARLTON COCKTAIL (5 LICORES
BLANCOS)

BAILEYS PINK (BAILEYS, RON,
ENDULZANTE, FRESA)

SANGRIA (VINO TINTO, FRUTAS)

TINTO DE VERANO (VINO TINTO,
GASEOSA DE LIMA)

$34.000

$32.000

$38.000

$34.000

$34.000

$32.000

$36.000

$38.000

$38.000

$36.000

$34.000

$32.000

$40.000

$37.000

$49.000

$38.000

$26.000

$26.000

BEBIDAS

HATSU pretaig

NO ALCOHOLICAS/

TE HATSU

SODA HATSU

GASEOSA 7/ SODA
BRETANA

AGUA

AGUA MINERAL 500ML

JUGOS NATURALES

LIMONADA

NARANJADA

MANDARINADA

LIMONADA DE COCO

LIMONADA DE HIERBABUENA

LIMONADA DE MANGO

LIMONADA CEREZADA

GRANIZADA DE PINA
Y HIERBABUENA

GINGER

TONICA

$14.000

$9.000

$7.000

$7.000

$8.000

$9.000

$9.000

$9.000

$12.000

$15.000

$14.000

$15.000

$15.000

$13.000

$9.000

$9.000

PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD, EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. @ Q e_‘



Causa Limena/

Tradicional preparacion peruana a base de papa
amarilla, con pollo, camardn y salmén chumado
aderezados con lmén, aji amarillo, pimienta, cilantro y
cebolla roja.

Traditional Peruvian dish made with yellow potato,
chicken, shrimp, and smoked salmon, seasoned with lime,
yellow chili pepper, cilantro, and red onion.




ENTRADAS /

Cerdo crocante / $28 .000

Tocino crocante, puré de zanahaorio, sandlia, moni'y salsa teriyaki.

Alitas en salsa BBQ / $35 .000

Alas de Pollo empanizadas en Salsa BBQ con palitos de
apio y zanahorig, sobre lechugas frescas acompanadas de
papa a la francesa.

Ceviche mixto de camarones $39.000
y rébalo del pacifico /

Mezcla de camarones, robalo del pacifico, pepino fresco,
pimientos, cebolla morado, mango templado a la parillo,
espuma de aguacate y chips de aracacha.

Trilogia de Empanadas de Carne / $26 .000

Trio de empanadas al homo rellenas de came desmechada,
puré de papa criolla acompanadas de guacamole.

Trilogia de Empanadas de Pollo / $26 .000

Trio de empanadas ol homo rellenas de pollo desmechado,
puré de papa criclla acompanadas de guacamole.

Pulpo a la parrilla / $50 .500

Tentaculos braseados y sellado al grill, sobre un quenelle de
papa amarilla y ensaladilla de maiz, chorizo espanol y
Namasu.

Impuestos incluidos/Taxes are included.

Palta con Camarones / $42 .000

Coctel de camaron en salsa rosada con cebolla roja y
pimienta solbre aguacate con chips de aracacha.

Cubos de Queso Mozzarella / $25.000

Queso Mozzarella apanado en panko, acompanados de
salsa miel mostaza.

Brochetas de pollo / $31.000

Duo de pinchos de piema pemil con cebolla roja y blanca,
pimentones y calabacines marinados en salsa soya asados a
la parilla. Banados con salsa miel mostaza y acompanados
de papa ala francesa.

Tabla de quesos / $75 .000

Queso filsit, Queso sabana, Jamoén serrano, Chorizo Espanol,
Pepperoni, Salami, Pan Baguette acompanado de fresas y
almendras.

Causa Limena/ $33.000

Tradicional preparacion peruana a base de papa amarilla,
con pollo, camardn y salmon ahumado aderezados con
limén, aji amarillo, pimienta, cilantro y cebolla roja.

Tabule de Quinua con pulpo / $43 .000

Ensalada fia de quinua aromatizada con aceite de oliva,
limon, hierbabuena complementada con pulpo a la parilla y
aceitunas.



SUSHI

PHILADELPHIA / $30.000

Salmén ahumado, queso crema, aguacate.

SAKE TEMPURA $45 .000

Salmoén curado, aguacate, mango completamente
tempurado acompanado con salsa teriyaki.

AKAMI TUNA $47 .000

Atun fresco, aguacate, queso crema, masago acom-
panado con salsa teriyaki.

Impuestos incluidos/Taxes are included.

EBI TEMPURA / $52 .000

Langostinos tempurados, masago,
aguacate, queso crema, kyuri (pepino).

MAKI LIMA / $38.000

Camardn, aguacate, pepino, mayonesa de limon,
topping de ceviche, masago.



SOPAS Y CREMAS

Chupe de mariscos /

$34.000

Tradicional sopa peruana picante a base de maris-
cos en un fumet de pescado con crema de leche,
paprika y adicional de queso.

Crema de pollo y champiiién / $23.000
Cubos de pollo salteados con champinones,

vino blanco y crema de leche

Crema de camarones / $34.000

Seleccion de camarones en concentrado
de mariscos, crema de leche y vino blanco.

Sopa de cebolla a la francesa /

$24 .000

Sopa de cebolla francesa con la fradicional receta de la
caso, acompanada con un toston de pan gratinado al
horno con queso parmesano.

Crema de tomate / $23.000
Preparacion de tomates, aloahaca y especics,

servida con crotones y crema de leche.

Sopa minestrone $25 .000

Tradicional sopa de verduras al estilo italiano con tocineta
acompanada de tostadas de focaccia.

Impuestos incluidos/Taxes are included.



ENSALADAS /

Tropical $44.000

Bocados de sandia fresca, salmon ahumado, queso
mozzarella apanado, brotes de lechuga en una exquisita
vinagreta de maracuyd.

Fresca de la casa / $27.000

Variedad de lechugas, aguacate, cintas de zanahoria,
palmitos frescos, aceitunas negras, maiz, tomate cherry,
pimentones rojos en aderezo de limdn y aceite de oliva.

Ensalada de camarones / $37.000

Camarones marinados en sriracha sobre mézclum de
lechugas, pomelo y aguacate.

César $38.000

Mix de lechugas crocantes con julianas de pollo a
la parillo, tocineta, gjo tostado, fetas de parmesano,
tomate chery en suave mayonesa de anchoas.

Ensalada de Calamar y Pulpo / $44.000

Mezcla de Lechugas con peras, aguacate, tomates
cherry, cebolla rojo, pulpo a la parillo, calamares
apanados aderezados en una vinagreta a base de
cilantro y limon.

PASTA Y ARROCES

Fettuccine con Salmén ahumado / $69.000

Pasta en fumet de pescado, crema de leche con
salmén ahumado, camarones, espuma de aguacate y
langostino a la parilla con pesto

Pasta a su eleccion / $37.000

Espaguetis, penne o fettuccine en salsa a eleccion:
carbonaro, pomodoro, bolonesa, puttanesca o amatriciana.
Acompanado de pan focaccio.

Carbonara: Salsa a base de tocineto, crema de leche y salsa bechamel /
Pomodoro: Salsa a base de tomate, napolitana y albahaca /

Bolofiesa: Salsa a base de came molida, napolitang, tomate y cebolla /
Puttanesca: Salsa a base de pomodoro con anchoas, aceitunas y

alcoparas /
Amatriciana: Salsa a base de pomodoro con tocineta y pimienta /

Canelones Capri / $47 .000

Canelones relenos de camardn y espinaca, gratinados
con una suave salsa bechamel, queso mozzarella y
parmesano, acompanados de pan de gjo.

Arroz con Mariscos y Pico de Gallo / $64.000

Arroz premium salteado con mariscos y camarones con un
toque de pico de gallo de tomate verde acompanado
de papa a la francesa.

Arroz Thai / $58.000

Preparacion al wok con vegetdles, came de cerdo, pollo,
mani 'y camarones en salsa de soya acomponados
de papa ala francesa.,



Escalope Pizzaiola /
Pizzaiola Escalope

Filete de pechuga maridado y apanado, cubierto por una
pasta (espaguetti) al pomodoro, cubierta con queso
doble crema y parmesano gratinado acompanado de
papa a la francesa.

Marinated and breaded breast fillet, topped with pomo-
doro pasta (spaghett), covered with heavy cream cheese
and parmesan for gratin accompanied by french fries.



PESCADOS Y MARISCOS

Pescado a la marinera /

$76.000

Filete de robalo del pacifico, banado en Fumet de
mariscos acompanado con hojas de patacones y arroz
de coco con panela.

$70.000

Cazuela de Mariscos Nuevo México /

Combinacion de frutos del mar en fumet de crustaceos con
un toque de picante enriquecida con crema, leche de
coco y cilantro, acompanada con aroz de coco y
patacones, guacamole, sour cream y nachos.

$92.000

Aton encostrado en pistachos en
reduccion de ardndanos /

Filete de atun rojo previamente marinado con qjo, sal
pimienta y posteriormente encostrado en pistachos
molidos llevado a la plancha, acompanado de un risotto
de quinua con champinon, portobello y esparrago fresco
ala parillo, banado en una salsa de ardndanos en
reduccion de vino finto.

$75.000

Trucha campesina /

Trucha entera banada en una salsa de papa criolla al
gjillo con arvejo, acompanada de arroz blanco.

Impuestos incluidos/Taxes are included.

$77.000

Salmén en Reduccidn de Jamaica /

Filete de salmon marinado y cocido a la plancha,
banado en una reduccion de flor de Jamaica y vino finto.
Acompanado de un risotto de quinua con champindn
portobello y esparrago fresco a la parilla.

$74.000

Salmén en reduccion de citricos /

Salmén a la parilla, banado en suave salsa de reduc-
cion de citicos acompanado con puré de tubérculos
(arracacha, yuca y papa pastusa) y vegetales ala
parrilo.

$119.000

Parrillada de Mariscos /

2 langostinos U1 2, croquetas de rdbalo apanadas, camaro-
nes en salsa a la diabla, aros de calomar apanados, papa
amarillo, patacones y una ensaladilla con lechugas, aguacao-
te, tomates cherry, cebolla roja, pepino y maiz tiermo en una
vinagreta de maracuyd.

Langostinos tropicales /

$93.000

Cuatro langostinos U1 2 envueltos en tocineta, banados
en una suave salsa de mango y menta acompanados
con puré de papa rstico y vegetales.



Steak Arriero

Medallon de lomo de res a la parilla banado por una salsa de
frijol rojo elaborada con tomate, tocineta y salsa napolitana,
cubierto con queso doble crema y parmesano para gratinar

acompanado de arroz, guacamole y nachos.

Grilled beef tenderloin medallion topped with a red bean sauce

made with tomato, bacon, and Neapolitan sauce, covered with
double cream cheese and parmesan for gratin. Served with rice,
guacamole, and nachos.



CARNES

Punta de Anca Angus / $92.000

300 Grs de punta de anca angus importada, en blogue
marinada y asada a la parrilla con gratin dauphinois y ensala-
da fresca de la casa.

$101.000

300 Grs de Bife de angus importado, barado con fina mante-
quilla a base de especias con croquetas de tapioca y ensala-
da fesca de la casa.

New York

Baby Beef $75.000

300 Grs de lomo fino, marinado y asado a la parrilla con un
acompanamiento a su eleccion (Papa, vegetales calientes o
ensalada)

Churrasco

$59.000

300 Grs de tradicional corte mariposa, marinado y asado a la
parila, con un acompanamiento a su eleccion (Papa, vegeta-
les calientes o ensalada).

Costillas BBQ / $76.000

500 Grs de tiemas costillas de cerdo asadas al carbon y
aderezadas en salsa BBQ acompanadas de croquetos de
tapioca y ensalada fresca

Plato Mixto / $65.000

Coistillas de cerdo BBQ, chatas y pollo asados a la parrilla
acompanados de papa al homo con sour cream y ensalada
fresca.

Lomo de Cerdo Saltado / $48.000

Preparacion con julionas de lomo de cerdo sellado al sartén y
guarmecido con tomate, cebolla roja, pimentdn, papa a la
francesa, aji amarillo, salsa soya y vinagre, acompanado de
aroz blanco.

$79.000

Steak Arriero

Medallon de lomo de res a la parilla barado por una salsa de
frijol rojo elaborada con tomate, tocineta y salsa napolitana,
cubierto con queso doble crema y parmesano para gratinar
acompanado de arroz, guacamole y nachos.

$115.000

Parrillada Premium /

Croguetas de robalo a la milaneso, chatas, costilla de cerdo
BBQ, dlitas de pollo picantes, chorizo, chicharron camudo,
morcillo, patacones, papa criollo, arepa santandereana, pina y
mango a la parrilla, guacamole y ensalada fresca con tomate,
cebollo, apio y cilantro.

Parrillada Mixta / $95.000

Lomo Fino en salsa a la pimiento, pechuga de pollo a la parillo,
Costilla de cerdo BBQ, chorizo, arepa santandereana, croque-
tas de yuca, papa criolle, patacones, aji Criollo y ensalada
chucrut.

Impuestos incluidos/Taxes are included.



Tropical

Bocados de sandia fresca, salmon ahumado, queso
mozzarella apanado, brotes de lechuga en una
exquisita vinagreta de maracuya.

Tropical salad, mixed lettuce, fresh watermelon, smoked
salmon, crispy mozzarella cheese served with passion
fruit vinaigrette.



AVES /

Pollo a la Parrilla BBQ / $47.000

Pollo deshuesado y marinado asado a la brasa banado en
salsa BBQ, acompanado con papa rellena de tocineta y maiz

Pechuga del campo /

$42.000

Preparacion saludable en coccion al vapor, acompanada con
papa parisiense, con brocoli, zanahoria y almendras al vapor.

Escaloppe pizaiola /

$47.000

Filete de pechuga marinado y apanado, cubierto por una
pasta (espaguetti) al pomodoro, tferminada con queso doble
crema y parmesano gratinado acompanado de papa a la
francesa.

$45.000

Suprema de pollo con mostaza agridulce /

Deshuesada y asada a la parilla, conservada en salsa
miel mostaza, acompanada de puré de papa y vegetales
orientales.

Pollo Maryland / $47.000

Pollo deshuesado asado a la parilla con piel y tocineta,
banano frito y melocoton acompanado de papa a la francesa.

Fricasé de Pollo al Curry /

$43.000

Pechuga de pollo cortada en cubos sellada al sartén, integra-
da en vegetales como cebolla, pimenton, arveja y cilantro con
cuny y crema de leche acompanado de un arroz almendrado.

Pollo Forestier /

$42.000

Filete de pechuga a la parilla bafrado en una salsa a base de
crema de leche con champindn portobello y espinaca aromati-
zado con estragdn y acompanado con puré de papa pastusa.

Impuestos incluidos/Taxes are included.



DE NUESTRA REGION

$34.000

Mute santandereano /

Tradlicional sopa santandereana de maiz amarillo pelado en
lejia casera (liquido preparado con ceniza de madera'y
agua caliente), mezclado con callo, pata y came de res con

verduras, acompanado de aroz blonco y arepa santandereana.

Cabro en salsa de hormigas culonas /

$68.000

Preparacion de pemil de caloro en salsa a base de hormigas
culonas acompanado de pepitorio, arepa santandereana
y croquetas de yuca.

Impuestos incluidos/Taxes are included.

$68.000

Cabro andino en salsa de
Quarapo campesino

Preparocion de pemil de caloro en salsa a base de guarapo
(bebida fipica campesina de panela y maiz), acompanada
de pepitoria, arepa santandereana

y croquetas de yuca.

Sobrebarriga a la criolla gratinada

$66.000

Sobrebariga a la parilla banada con salsa criolla y
gratinada con queso doble crema acompanada con
arroz blanco y croguetas de yuca.

Changua $20.000

Caldo tipico santandereano a base de leche, huevo, papa
acompanada de arepa santandereana.



MENUS
VEGETARIANOS & VEGANOS

Dip Vegano / $30.000

Duo de dips (puré) de frijol rojo v frijol caraota enriquecidos con
tomate, maiz tiemno, pimenton, cebolla cabezono, pimienta y
comino. Acompanados de unas tortillas de maiz para untar.

Croquetas de Quinoa con avena/

$32.000

Quinua mezclada con pimiento, avena, claras de huevo,
apanadas con harina y panko, selladas al homo, banadas en
una suave salsa pesto montadas sobre una ensaladilla de mix
de lechugas, aguacate, tomate cherry y maiz tiemo.

Risotto Vegetariano/

$45.000

Arroz arboéreo previomente cocido y mezclado con vegetales
como zanahoria, pimenton, cebolla roja, champindn portobello,
calabacines, hidratados con un fondo de verduras, salsa soyay
teriyaki con bastones de espdrnragos frescos.

Pasta corta con vegetales/

$44.000

Preparacion con pasta penne rigate con almendras y
vegetales aromatizada en salsa pesto acompanada de
pan focaccio.

Hamburguesa Vegana/

$37.000

Croguetas de lentejas apanadas con un relleno a base de
champindn portobello salteado en soya y vegetales como
lechuga, aguacate, namasu, cebolla roja y queso tofu acompa-
nado de papa a la francesa.

Yasai Roll (Sushi) $34.000

Rollo completamente vegetariano con aguacate, pepino,
mango, espdanagos encurtidos acompanados de salsa teriyaki.

Tabule Dann Vegano /

$35.000

Preparacion vegana con cous cous y trigo americano,
enriquecido con vegetales, citricos y frutos secos aromatizados
con hierfbabuena.

Impuestos incluidos/Taxes are included.



Ensalada de vegetales parrillados / $30.000

Calabacines, tomates, cebolla blanco, bereniena y pina a la
parrilla marinados con salsa soya y aceite de oliva montados
sobre un mix de lechugas.

Ensalada de Frutas de temporada/ $29.000

Supremas de papaya, melon, pinag, banano y granola en salsa
de frutos rojos.

Crema de tomates con tropezones $25.000
de tofu /

Preparacion de tomates, albahaca y especias, servida con
crofones y queso tofu acompanada
de pan adl gjo.

ACOMPANAMIENTOS

Ensalada fresca de la casa / $10.000
Timbal de vegetales / $9.000
Rissotto de pifia y caraota / $10.000
Ensaladilla con mango / $10.000
Queso macerado de la casa / $19.000

Macerado delicadamente en aceite de oliva, vetas
de limon, pimienta negra y mostaza Dijon

Puré de papa con jomén y $10.000
cebollin /
Papas rancheras con $12.000

tocinetay queso /

Arroz con vegetales / $9.000

Arroz oriental / $7.000

Espaguetti thai / $10.000



MENU EXPRESS

Hamburguesa Angus / $41.000
Hamburguesa de came de res Angus (150 Grs) a la parilla,
con cebolla grillada, lechugas y tomate con una suave salsa
de queso cheddar acompanada de papa a la francesa.

$41.000

Hamburguesa criolla /

Hamburguesa de came de res y cerdo (150 grs)

con hogo, suprema de pollo a la plancha, tocineta,
arepa santandereana y aguacate fresco con cebollitas
ocaneras acompanada de papa criolla.

Hamburguesa de Costilla / $39.000

Haomburguesa con came de costilla de cerdo
desmechada aderezada en salsa BBO con queso
sabanao, aros de cebolla apanados y aguacate
acompanada de papa a la francesa.

Hamburguesa de Pollo / $33.000

Hamburguesa a base de muslo de pollo apanado, montado en

un pan brioche con una salsa tartara infusionada en tocineta,
vegetales marinados, cugjada caramelizada y aderezo de

chorizo chumado en suave salsa criolla acompanada de papa

criolla.

Sandwich de pollo y champifiones /

$32.000

Pechuga de pollo desmechada con champinones, adereza-
da con mayonesa y servida en pan brioche. Bafado en
salsa bechamel con queso doble crema y parmesano
gratinado. Acompanado de papas a la francesa.

Club Sandwich / $46.000

Tradicional sandwich compuesto por pollo, jamdn y queso,
roast beef lechuga romana, tomate y huevo frito
acompanado de papa a la francesa.

$32.000

Perro caliente /

Clasico con salchicha americana, pico de gallo, queso, maiz
tierno, tocineto, guacamole con aderezos de la casa
acompanado de papa a la francesa.

Quesadillas de pollo / $26.000

Tortilla de trigo rellena de queso mozarello, pollo y champi-
non aderezada en suave mayonesa acompanada de
guacamole.

Impuestos incluidos/Taxes are included.



MENU DE NINOS

Crocante de Pollo / $29.000 Mini hamburguesa con queso / $30.000
Pollo apanado en panko con salsa a su eleccion Homburguesa de came de res (100 grs) a la parilla con
acompanado de papa a la francesa. queso, lechuga, tomate acompanada de papa a la franaes
Spaguetti bolofiesa o Pollo / $28.000

Porcion de spaguetti junior banada en una salsa bolofesa o salsa
blanca con pollo acompanada de pan y queso parmesano.

ADICIONALES

Papa a la francesa / $10.000 Papa en cascos / $8.000
Porcién de tocineta / $11.000 Patacones / $10.000
Porcién de aguacate / $14.000 Porcién de Fruta / $9.000

Croquetas de yuca / $8.000 Porcién de Pollo / $10.000






Tres leches europeo /

Volcan de chocolate /

Créme brolée

Panna cotta

Pie de manzana o
de piia

Precio en COP - incluye impuesto al consumo / Price in Colombian pesos. Taxes included

Politica de Propinas:

POSTRES

$19.000

$19.000

$19.000

$19.000

$19.000

Brownie con Helado/

Torta de cuajada /

Postre light a eleccion /

Copa de Helado

$19.000

$19.000

$19.000

$16.000

En nuestro establecimiento, la propina es voluntaria y queda a discrecion del cliente. Como reconocimiento al senvicio
brindado, sugerimos un 10% de proping, el cual puede ser aceptado, djustado o rechazado segun su preferencia. Agra-
decemos su generosidad, ya que las propinas son un incentivo para nuestro equipo y contribuyen a seguir ofreciendo un
servicio de calidad. Si nota alguna situacion inusual relacionada con el cobro de la proping, tiene la posibilidad de
acudir a la Superintendencia de Industria y Comercio llomando sin costo a la linea 018000910165 o ala linea en

Bogota (601)5920400.
iGracias por elegirnos!



CITYVIEW *
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